ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
GABINETE DO PREFEITO

DECRETO N° 098 DE 05 DE SETEMBRO DE 2018.

REGULAMENTA A LEI N° 1.545, DE 10 DE JUNHO
DE.2009, QUE DISPOE SOBRE A INSPECAO
INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL.

O Prefeito Municipal de Barra do Pirai, no uso de suas atribuicdes legais e na forma do artigo 68,
incison 1V da Lei organica Municipal e da Lei Municipal n°® 1.545 de 10 de setembro de 2009.

DECRETA:
TITULO | - DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° - O Servigo de Inspecgao Industrial e Sanitaria e fiscalizagéo de Produtos de Origem Animal,
de competéncia da Prefeitura Municipal de Barra do Pirai, nos termos da Lei Federal n° 7.889, de
23.11.89 e da Lei Municipal n°® 1545, de 10 de junho de 2009, sera executado pelo Servigco de
Inspecao Municipal de Produtos de Origem Animal, vinculada a Secretaria Municipal de Agricultura
- SMAG.

Art. 2° - A Inspecgéao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal sera exercida em todo o
territério do Municipio de Barra do Pirai, em relacdo as condi¢cdes higiénico-sanitarias a serem
preenchidas pelos matadouros, industrias e estabelecimentos comerciais, que se dediquem ao
abate, industrializagdo e comércio de carnes e demais produtos de origem animal.

Art. 3° - A implantagédo do Servico de Inspegcao Municipal — SIM obedecera a estas normas, em
consonancia com as prioridades de Saude Publica e abastecimento da populagéo.

Art. 4° - Ficara a cargo Secretaria Municipal de Agricultura, fazer cumprir estas normas; também
outras podem ser implantadas, desde que por meio de dispositivos legais, que digam respeito a
Inspecgéao Industrial e Sanitaria dos estabelecimentos a que se refere o art. 2° desde regulamento.

§1° - A inspecéo e fiscalizacdo serao exercidas por servidores publicos das seguintes fungoes:
médico veterinario, técnico agropecuario e fiscal sanitario, tantos quanto forem necessarios aoc bom
andamento do servigo.

Art. 5° — O presente Regulamento estabelece as normas que regulam, em todo o territério do
municipio de Barra do Pirai, a inspecéo e a fiscalizagédo industrial e sanitaria para produtos de
origem animal, destinadas a preservar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos
produtos e a saude e os interesses do consumidor.

Art. 6° — Os principios a serem seguidos no presente regulamento s&o:

| — Promover a preservagéo da saude humana e do meio ambiente €, ao mesmo tempo, que néo
implique obstaculo para a instalagéo e legalizagao da agroindustria rural de pequeno porte;

Il — Ter o foco de atuagédo na qualidade sanitaria dos produtos finais;
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Il — Promover o processo educativo permanente e continuado para todos os atores da cadeia
produtiva, estabelecendo a democratizacdo do servigo e assegurando a maxima participagéo de
governo, da sociedade civil, de agroindustrias, dos consumidores e das comunidades técnica e
cientifica nos sistemas de inspecgao.

Art. 7° — Ficam sujeitos a inspecéo e fiscalizagdo previstas neste Regulamento, os animais
destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, 0s Oovos € seus
derivados, o leite e seus derivados e os produtos das abelhas e seus derivados.

Paragrafo unico — A inspecao e a fiscalizagao a que se refere o caput deste artigo abrangem, sob
o ponto de vista industrial e sanitario, a inspegédo ante e post mortem dos animais, a recepgéo,
manipulagdo, beneficiamento, industrializagdo, fracionamento, conservagdo, embalagem,
rotulagem, armazenamento, expedicdo e transito de quaisquer matérias-primas e produtos de
origem animal.

Art. 8° — A inspecao a que se refere o artigo anterior sédo privativas do Servigo de Inspeg¢ao Municipal
(SIM) vinculado a Secretaria Municipal de Agricultura, do Municipio de Barra do Pirai, sempre que
se tratar de produtos destinados ao comércio municipal.

§1° — A Secretaria de Agricultura do Municipio de Barra do Pirai podera estabelecer parceria e
cooperagao técnica com municipios, Estado de do Rio de Janeiro e a Unido, podera participar de
consoércio de municipios para facilitar o desenvolvimento de atividades e para a execugdo do
Servico de Inspecdo sanitaria em conjunto com outros municipios, bem como podera solicitar a
adeséo ao Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria (Suasa).

§2° — Apds a adesao do SIM ao Suasa, os produtos poderao ser destinados também ao comércio
estadual e interestadual, de acordo com a legislagao federal que constituiu e regulamentou o Suasa.

§3° — A fiscalizagéo sanitaria refere-se ao controle sanitario dos produtos de origem animal apos a
etapa de elaboragdo, compreendido na armazenagem, no transporte, na distribuicdo e na
comercializagdo até o consumo final e sera de responsabilidade da Secretaria de Saude do
Municipio de Barra do Pirai, incluidos restaurantes, padarias, pizzarias, bares e similares, em
conformidade ao estabelecido na Lei no 8.080/1990.

§4° — A inspecao e a fiscalizacdo sanitaria serdo desenvolvidas em sintonia, evitando-se
superposicdes, paralelismos e duplicidade de inspegéo e fiscalizagdo sanitaria entre os 6rgaos
responsaveis pelos servicos.

§5° Para o bom funcionamento do servico do SIM, sera cobrada taxa na forma disposta na
legislacao tributaria, em especial no Capitulo Ill do Cédigo Tributario Municipal.

Art. 9° — As agdes do SIM contemplam as seguintes atribuigcdes:

| — Coordenar e executar as atividades de inspe¢ado e fiscalizacdo industrial e sanitaria dos
estabelecimentos registrados ou relacionados, dos produtos de origem animal comestiveis ou ndo
e seus derivados;

Il — Verificar a aplicagéo dos preceitos do bem-estar animal e executar as atividades de ipgpecéo
ante e post mortem de animais de abate;
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lll - Manter disponiveis registros nosograficos e estatisticas de produgdo e comercializagao de
produtos de origem animal;

IV — Elaborar as normas complementares para a execugao das agdes de inspegao, fiscalizacao,
registro, relacionamento e habilitagdo dos estabelecimentos, bem como registro, classificacao,
tipificacéo, padronizagao e certificagao sanitaria dos produtos de origem animal;

V — Verificar a implantagédo e execucdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos
registrados ou relacionados;

VI - Coordenar e executar os programas de analises laboratoriais para monitoramento e verificagao
da identidade, qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal,

VIl — Elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos de origem animal;
VIII — Elaborar programas e planos complementares as agdes de inspecgéao e fiscalizagao.

Art. 10 — O presente Regulamento e demais atos complementares que venham a ser expedidos
devem ser executados em todo o territério municipal.

Art. 11 — A Inspecg¢ao Municipal, depois de instalada, pode ser executada de forma permanente ou
periédica.

§1° — A inspecao deve ser executada obrigatoriamente de forma permanente nos estabelecimentos
durante o abate das diferentes espécies animais.

§ 2° — Nos demais estabelecimentos que constam neste Regulamento a inspegéo sera executada
de forma periddica.

| — os estabelecimentos com inspecéo periddica terédo a frequéncia de execugdo de inspecao
estabelecida em normas complementares expedidos por autoridade competente da SMAG,
considerando o risco dos diferentes produtos e processos produtivos envolvidos, o resultado da
avaliacado dos controles dos processos de produgéo e do desempenho de cada estabelecimento,
em funcao da implementagao dos programas de autocontrole.

Art. 12— A inspec¢édo industrial e higiénico-sanitaria de produtos de origem animal abrange os
seguintes procedimentos:

| — A inspecgao ante e post-mortem das diferentes espécies animais;

ll- A verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos dirigido ao atendimento dos
regulamentos técnicos de identidade e qualidade do produto especifico;

Il — A verificagao do rétulo ou rotulagem dos produtos destinados a venda;

IV — Os resultados dos exames microbioldgicos, histoldgicos, toxicoldgicos, fisico-quimicos ou
sensoriais e as respectivas praticas laboratoriais aplicadas nos laboratérios préprigs ou
conveniados dos estabelecimentos inspecionados, utilizados na verificagdo da conformidgde dos
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seus processos de produgao;

V — A verificagéo dos controles de residuos de produtos veterinarios e contaminantes ambientais
utilizados pelos estabelecimentos industriais;

VI - O bem-estar animal no carregamento antes e durante o transporte, na quarentena, e no abate.
Art. 13 — Para fins deste Regulamento séo adotadas as seguintes defini¢cdes:

| — Analise de controle: analise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e
monitoramento da qualidade das matérias-primas, ingredientes e produtos;

Il — Analise fiscal: andlise efetuada por laboratério de controle oficial ou credenciado ou pela
autoridade sanitaria competente, em amostras colhidas pela Inspeg¢do Municipal;

IIl = Analise pericial: analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova quando
o resultado da amostra de fiscalizacdo for contestado por uma das partes envolvidas, para
assegurar amplo direito de defesa ao interessado; ou de amostras colhidas em caso de denulncias,
fraudes ou problemas endémicos constatados a partir da fiscalizacdo no municipio.

IV — Boas Praticas de Fabricagdo — BPF: condigées e procedimentos higiénico — sanitarios e
operacionais sistematiza- dos aplicados em todo o fluxo de produgéo, com o objetivo de garantir a
qualidade, conformidade e inocuidade dos produtos de origem animal, incluindo atividades e
controles complementares;

V- Desinfecgdo: procedimento que consiste na eliminagdo de agentes infecciosos por meio de
tratamentos fisicos, biolégicos ou agentes quimicos;

VI- Fiscalizagado: procedimento oficial exercido pela autoridade sanitaria competente, junto ou
indiretamente aos estabelecimentos de produtos de origem animal, com o objetivo de verificar o
atendimento aos procedimentos de inspecao, aos requisitos previstos no presente Regulamento e
em normas complementares;

VIl — Higienizagao: procedimento que consiste na execucao de duas etapas distintas, limpeza e
sanitizacao;

VIl - Inspecéo: atividade de fiscalizagao executada pela autoridade sanitaria competente junto ao
estabelecimento, que consiste no exame dos animais, das matérias-primas e dos produtos de
origem animal; na verificagdo do cumprimento dos programas de autocontrole, suas adequagdes
as operagdes industriais e os requisitos necessarios a sua implementagcdo, na execugado de
procedimentos administrativos e na verificagdo de demais instrumentos de avaliagdo do processo
relacionados com a segurang¢a alimentar, qualidade e integridade econdémica, visando o
cumprimento do disposto no presente Regulamento e em normas complementares;

IX — Laboratério de controle oficial: laboratério publico ou privado credenciado e conveniado com
os servigcos de inspecgdo equivalentes para realizar analises, por método oficial, visando atender as
deman- das dos controles oficiais;

X — Legislagédo especifica: atos normativos emitidos pela SMAG, ou por outros 6rgaos oficiais e
responsaveis pela legislagdo de alimentos e correlatas;
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Xl — Limpeza: remocao fisica de residuos organicos, inorganicos ou outro material indesejavel das
superficies das instalagdes, equipamentos e utensilios;

Xll — Memorial descritivo: documento que descreve, conforme o caso, as instalagdes,
equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao estabelecimento de
produtos de origem animal,

Xl = Norma complementar: ato normativo emitido pela SMAG, contendo diretrizes técnicas ou
administrativas a serem executadas durante as atividades de inspecéo e fiscalizagdo junto aos
estabelecimentos ou transito de produtos de origem animal, respeitadas as competéncias
especificas;

XIV- Padrao de identidade: conjunto de parametros que permitem identificar um produto de origem
animal quanto a sua origem geografica, natureza, caracteristica sensorial, composigéo, tipo ou
modo de processamento ou modo de apresentagao;

XV - Procedimento Padrao de Higiene Operacional — PPHO: procedimentos descritos, implantados
e monitorados, visando estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento industrial evita a
contaminagao direta ou cruzada do produto, preservando sua qualidade e integridade, por meio da
higiene, antes, durante e depois das operacdes industriais;

XVI — Produto de origem animal: aquele obtido total ou predominantemente a partir de matérias-
primas comestiveis ou ndo, procedentes das diferentes espécies animais, podendo ser adicionado
de ingredientes de origem vegetal € mineral, aditivos e demais substancias permitidas pela
autoridade competente;

XVIl - Produto de origem animal comestivel: produto de origem animal destinado ao consumo
humano;

XVIIl — Produto de origem animal ndo comestivel: produto de origem animal ndo destinado ao
consumo humano;

XIX — Programas de autocontrole: programas desenvolvidos, implantados, mantidos € monitorados
pelo estabelecimento, visando assegurar a inocuidade, a qualidade e a integridade dos seus
produtos, que incluem BPF, PPHO ou programas equivalentes reconhecidos pela SMAG;

XX — Qualidade: conjunto de parametros mensuraveis (fisicos, quimicos, microbiolégicos e
sensoriais) que permite caracterizar as especificagdes de um produto de origem animal em relagao
a um padrao desejavel ou definido em legislagao especifica, quanto aos seus fatores intrinsecos e
extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnolégicos;

XXI — Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ: documento emitido pela SMAG,
mediante ato normativo, com o objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas e padrées minimos
para a qualidade que os produtos de origem animal devem atender.

XXIl- Sanitizagao: aplicacédo de agentes quimicos, biolégicos ou de métodos fisicos nas superficies
das instalagdes, equipamentos e utensilios, posteriormente aos procedimentos de limpeza, visando
assegurar um nivel de higiene microbiologicamente aceitavel;
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XXlll- Instalagdes: referem-se a toda a area “Util” do que diz respeito a construgdo civil do
estabelecimento propriamente dito e das dependéncias anexas;

XXIV - Equipamentos: referem-se a tudo que diz respeito ao maquinario e demais utensilios
utilizados nos estabelecimentos;

TITULO Il - CLASSIFICAGAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 14 — Os estabelecimentos para produtos de origem animal sao classificados em:
| — para carnes e derivados;
Il — para pescado e derivados;
lIl — para ovos e derivados;
IV — para leite e derivados; e
V — para produtos das abelhas e derivados.

Paragrafo unico. A designacdo ‘“estabelecimento” abrange todas as classificagbes de
estabelecimentos para produtos de origem animal previstas no presente Regulamento.

Art. 15 — Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados em:

| — Estabelecimento de abate e industrializagéo de pequenos animais;

Il- Estabelecimento de abate e industrializagdo de médios e grandes animais;
Il — Fabrica de produtos carneos.

§1° — Entende-se por estabelecimento de abate e industrializagcao de pequenos animais o que
possui instalagbes e equipamentos especificos para o abate das diversas espécies de aves,
coelhos e outros pequenos animais, manipulagdo, industrializacdo, conservagao,
acondicionamento, armazenagem e expedicdo dos seus produtos e derivados, dispondo de frio
industrial e podendo ou nao dispor de instalagcbes para aproveitamento de produtos néo
comestiveis.

§2° — Entende-se por estabelecimento de abate e industrializagédo de médios e grandes animais o
que possui instalagbes e equipamentos especificos para o abate das diversas espécies de bovinos,
bubalinos, suinos, ovinos, caprinos e outros grandes e médios animais, manipulagao,
industrializagédo, conservagao, acondicionamento, armazenagem e expedi¢cao dos seus produtos e
derivados, dispondo de frio industrial € podendo ou nao dispor de instalagdes para aproveitamento
de produtos ndo comestiveis.

§3° — Entende-se por Fabrica de Produtos Carneos o estabelecimento que possui instalagdes e

equipamentos para recepg¢do, manipulagdo, elaboragdo, conservagdo, acondicionamento,
armazenagem e expedicao de produtos carneos para fins de industrializagéao, com modificagéo de
sua natureza e sabor, das diversas espécies animais de abate e, em todos os casos, pos
instalagées de frio industrial, podendo ou nao dispor de instalacbes para aproveitamento de
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produtos nao comestiveis.

Art. 16 — Os estabelecimentos de pescado e derivados sao classificados em:

| — Estabelecimento de Abate e Industrializagdo de Pescado.

§1° — Entende-se por Estabelecimento de Abate e Industrializacdo de Pescado o estabelecimento
que possui dependéncias, instalagdes e equipamentos para recepcao, lavagem, insensibilizagéo,
abate, processamento, transformacgao, preparagéo, acondicionamento e frigorificagdo, com fluxo
adequado a espécie de pescado a ser abatida, dispondo ou nado de instalagbes para o
aproveitamento de produtos néo comestiveis.

Art. 17 — Os estabelecimentos de ovos e derivados:

Paragrafo unico — Entende-se por estabelecimentos de ovos comerciais aquele destinado a
produgdo, recepgao, ovoscopia, classificacéo, acondicionamento, identificacdo, armazenagem e
expedicao de ovos em natureza destinados a comercializagao.

Art. 18 — Os estabelecimentos para leite e derivados sédo classificados em:

| — Propriedades Rurais;

Il — Granja Leiteira;

Il - Usina para Beneficiamento;

IV - Fabrica para Laticinios;

V - Queijaria;

§1° — Entende-se por Propriedades Rurais aquelas destinadas a produgéo de leite para posterior
processamento em estabelecimento industrial sob fiscalizagéo e inspegao sanitaria oficial.

§2° - Entende-se por Granja Leiteira o estabelecimento destinado a produgao, pasteurizagcéo e
envase de leite para o consumo humano direto e a elaboragéo de derivados lacteos, a partir de
leite de sua prépria produgéao e/ou associados.

§3° — Entende-se por Usina de Beneficiamento o estabelecimento que tem por finalidade principal
a recepcao, pré-beneficiamento, beneficiamento e envase de leite destinado ao consumo humano
direto.

§4° — Entende-se por Fabrica de Laticinios o estabelecimento destinado a recepgéao de leite e
derivados para o preparo de quaisquer derivados lacteos.

§5° — Entende-se por Queijaria o estabelecimento localizado em propriedade rural, destinado a
fabricacao de queijos tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com

leite de sua prépria produgao, ou de seus associados.
Q 7



ESTADO DO RIO DE JANEIRO )
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
GABINETE DO PREFEITO

Art. 19 — Estabelecimento de extragao e/ou Beneficiamento de produtos das abelhas:

§1° — Entende-se por Unidade de Extragdo e/ou Beneficiamento de Produtos das Abelhas o
estabelecimento destinado a extragdo, classificacdo, beneficiamento, industrializacao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢céo, exclusivamente a granel, dos produtos
das abelhas.

| — O estabelecimento podera industrializar e embalar produtos das abelhas em pequenas
embalagens, devendo para isso, dispor de instalagdes e equipamentos adequados para tal fim.

TITULO Il - DO REGISTRO E RELACIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 20 — Nenhum estabelecimento pode realizar comércio municipal com produtos de origem
animal sem estar registrado ou relacionado na SMAG.

§1° — O Titulo de Registro € o documento emitido pelo diretor e coordenador do SIM ao
estabelecimento, depois de cumpridas as exigéncias previstas no presente Regulamento.

§2° — O Titulo de Relacionamento é o documento emitido pelo diretor e coordenador do Servigo de
Inspecao Municipal ao estabelecimento depois de cumpridas as exigéncias previstas no presente
Regulamento.

Art. 21 — Devem ser registrados os seguintes estabelecimentos:

| — Granja Leiteira; Usina de Beneficiamento; Fabrica de Laticinios; Queijaria.

Il — Estabelecimento de abate e industrializacdo de pequenos animais; Estabelecimento de abate
e industrializacao de médios e grandes animais; Fabrica de produtos carneos.

Il — Estabelecimento de Abate e Industrializagdo de Pescado;
IV — Estabelecimentos de Ovos Comerciais e Derivados.
V - Unidade de Extragdo e/ou Beneficiamento de Produtos das Abelhas.

Art. 22 — O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua atividade industrial e, quando
este possuir mais de uma atividade industrial, deve ser acrescentada uma nova classificagédo a
principal.

Art. 23 — A existéncia de varejo na mesma area da industria implicara no seu registro no 6rgao
competente, independente do registro da industria no Servigo de Inspegao Municipal e as atividades
e os acessos serao totalmente independentes, tolerando-se a comunicagao interna do varejo com
a industria apenas por éculo.

Art. 24 — Para a solicitagao da aprovagéo de construgao de estabelecimentos novos € obrigatério a
apresentacao dos seguintes documentos:

| — Laudo de aprovagéo prévia do terreno;

Il - Licenca Ambiental Prévia emitida pelo Orgdo Ambiental competente; Q
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IV — Documento da autoridade municipal e érgao de saude publica competentes que nao se opdem
a instalagcao do estabelecimento;

V — Apresentagao da inscricdo estadual, contrato social registrado na junta comercial e copia do
Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ, ou CPF do produtor para empreendimentos
individuais, sendo que esses documentos serao dispensados quando apresentarem documentagéo
que comprove legalizagao fiscal e tributaria dos estabelecimentos, préprios ou de uma Figura
Juridica a qual estejam vinculados;

VI — planta baixa ou croquis das instalagées, com lay-out dos equipamentos € memorial descritivo
simples e sucinto da obra, com destaque para a fonte e a forma de abastecimento de agua, sistema
de escoamento e de tratamento do esgoto e residuos industriais e protecdo empregada contra
insetos;

VIl — memorial descritivo simplificado dos procedimentos e padrao de higiene a serem adotados;

VIII - boletim oficial de exame da agua de abastecimento, caso ndo disponha de agua tratada, cujas
caracteristicas devem se enquadrar nos padrdées microbiolégicos e quimicos oficiais;

IX — Taxa devidamente recolhida na forma da legislagao tributaria.

Paragrafo Unico - Tratando-se de aprovacéo de estabelecimento j& edificado, sera realizada uma
inspecado prévia das dependéncias industriais e sociais, bem como da agua de abastecimento,
redes de esgoto, tratamento de efluentes e situagdo em relagéo ao terreno.

Art. 25 — As plantas ou croquis a serem apresentadas para aprovacgao prévia de construgédo devem
ser assinados pelo proprietario ou representante legal do estabelecimento e pelo engenheiro
responsavel pela elaboracgéo;

§1° — Tratando-se de agroindustria rural de pequeno porte as plantas poderao ser substituidas por
croquis a serem elaborados por engenheiro responsavel ou técnicos dos Servigos de Extensao
Rural do Estado ou do Municipio.

Art. 26 — A construgdo dos estabelecimentos deve obedecer a outras exigéncias que estejam
previstas em legislagdo municipal, desde que nao colidam com as exigéncias de ordem sanitaria
ou industrial previstas neste Regulamento ou atos complementares expedidos pela secretaria
municipal de agricultura.

Art. 27 — Para a instalagéo do Servigo de Inspeg¢do Municipal, além das demais exigéncias fixadas
neste Regulamento, o estabelecimento deve apresentar os Programas de Boas Praticas de
Fabricagdo — BPF e de Procedimento Padrdo de Higiene Operacional — PPHO, ou programas
considerados equivalentes pelo SIM, para serem implementados no estabelecimento em
referéncia.

Art. 28 — Cumpridas as exigéncias do presente Regulamento sera autorizado o funcionamento do
estabelecimento e serd instalado o Servico de Inspecdo, concomitantemente devera ser
encaminhada a emissao do Titulo de Registro no SIM.
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Art. 29 — Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior a 6
(seis) meses, sO podera reiniciar os trabalhos mediante inspecao prévia de todas as dependéncias,
instalagcées e equipamentos, respeitada a sazonalidade das atividades industriais.

Paragrafo unico — Sera cancelado o registro ou relacionamento do estabelecimento que interromper
seu funcionamento pelo prazo de 3 (trés) anos.

TITULO IV - DAS CONDIGOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS
CAPITULO | - INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Art. 30 — O estabelecimento devera ser instalado afastado dos limites da via publica,
preferentemente a 5 m (cinco metros), com entradas laterais que permitam a movimentagéo e
circulagcao de veiculos transportadores de matérias-primas e veiculos transportadores de produtos,
quando possivel com entradas independentes.

Paragrafo unico — As dependéncias que por sua natureza produzam mau cheiro devem estar
localizadas de maneira que os ventos predominantes e a situagao topografica do terreno nao levem
em dire¢ao ao estabelecimento poeiras ou emanagdes.

Art. 31 — Os estabelecimentos de produtos de origem animal devem satisfazer as seguintes
condi¢des basicas e comuns, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis:

| — Dispor de terreno com area suficiente para construcao das instalagées industriais e demais
dependéncias, quando necessarias;

Il — As vias de acesso e areas que se encontram dentro dos limites do terreno do estabelecimento
deverao ter uma superficie compacta, ou pavimentada, apta para o transito de veiculos, com meios
que permitam a sua limpeza e o escoamento adequado das aguas;

Il — Todas as salas deverédo possuir iluminagao e ventilacdo naturais adequadas em todas as
dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis;

IV — A iluminagéao artificial far-se-a por luz fria, com dispositivo de protegao contra estilhagos ou
queda sobre produtos;

V — Possuir pisos convenientemente impermeabilizados com material adequado, devendo ser
construidos de modo a facilitar a higienizacéo, a coleta das aguas residuais e sua drenagem para
a rede de esgoto;

VI — As paredes e separagdes deverao ser revestidas ou impermeabilizadas, com material
adequado, devendo ser construidas de modo a facilitar a higienizagdo, com angulos entre paredes
e pisos arredondados e revestidos com o mesmo material de impermeabilizagao;

VIl — As paredes deverao ser lisas, de cor clara, resistentes e impermeabilizadas, como regra geral,
até a altura minima de dois metros e quando forem azulejadas devem ser rejuntadas com cimento
ou massa apropriada, mantendo espacamento minimo entre si.

VIl — As portas de acesso de pessoal e de circulagao interna deverao ser do tipo vai-vem ou com
dispositivo para se manterem fechadas, de facil abertura, de modo a ficarem livres os corredores e

passagens;
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IX — O material empregado na construcdo das portas deverd ser impermeavel, resistente as
higienizagbes e nao oxidavel;

X — As janelas deverao ser de caixilhos nao oxidaveis, com parapeitos em plano inclinado
(chanfrados) e impermeabilizadas (adngulo de 45°), providas de telas milimétricas nao oxidaveis a
prova de insetos e removiveis, sendo dimensionadas de modo a propiciarem suficiente iluminagao
e ventilagao naturais;

X| — Possuir forro de material adequado em todas as dependéncias onde se realizem trabalhos de
recebimento, manipulacdo e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis e nas
dependéncias onde néo exista forro a superficie interna do telhado deve ser construida de forma a
evitar o acumulo de sujidade, o desprendimento de particulas e proporcionar perfeita vedagéao a
entrada de pragas. O forro sera dispensado nos casos em que a cobertura for de estrutura metalica,
refrataria ao calor solar e proporcionar perfeita vedagao a entrada de insetos, passaros;

Xl - Quando as vigas forem de madeira, estas deverao estar em bom estado de conservagéo e
serem pintadas com tinta 6leo ou outro material aprovado pela inspegéo;

Xl — O piso deve ser construido de material impermeavel, liso e antiderrapante, resistente a
choques, atritos e ataques de acidos, com declive em dire¢do as canaletas, para a perfeita
drenagem;

XIV — Na construgéo dos pisos poderao ser usados materiais do tipo “gressit”, “korodur”, ceramica
industrial, cimento ou outros materiais, desde que aprovados pela Inspec¢éao;

XV — Nas camaras frigorificas, a inclinagéo do piso sera orientada no sentido das ante camaras e
destas para o exterior, ndo se permitindo no local, instalagdes de ralos coletores;

XVI - Dispor de rede de esgoto adequada em todas as dependéncias, projetada e construida de
forma a facilitar a higienizagao e que apresente dispositivos e equipamentos a fim de evitar o risco
de contaminacéo industrial € ambiental;

XVII — A rede de esgotos em todas as dependéncias deve ter dispositivos adequados, que evite
refluxo de odores e a entrada de roedores e outros animais, ligados a tubos coletores e este ao
sistema geral de escoamento, dotado de canalizagéo e instalagbes para retengédo de gorduras,
residuos e corpos flutuantes, bem como de dispositivos de depuracgao artificial e dotados de caixas
de inspecéo;

XVIII — Os estabelecimentos que adotarem canaletas no piso com a finalidade de facilitar o
escoamento das aguas residuais, estas poderao ser cobertas com grades ou chapas metalicas
perfuradas, ndo sendo permitido qualquer outro material, como pranchdées de madeira;

XIX — Os esgotos de condugéo de residuos nao comestiveis deverao ser langados nos condutores
principais através de piletas e sifées;

XX — A rede de esgoto sanitario, sempre independente da rede de esgoto industrial, também estara
sujeita a aprovagao da autoridade sanitaria competente.
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XXI - Dispor de equipamentos e utensilios adequados, de facil higienizagao, resistentes a corrosao,
nao toxicos e que nao permitam o acumulo de residuos, sendo que a localizagao dos equipamentos
devera atender a um bom fluxo operacional evitando a contaminagéo cruzada,;

XXIl — Dispor de dependéncias, instalagées e equipamentos para manipulagdo de produtos nao
comestiveis, quando for o caso, devidamente separados dos produtos comestiveis, devendo os
utensilios utilizados para produtos ndo comestiveis ser de uso exclusivo para esta finalidade;

XXIll- Devera existir barreira sanitaria completa em todos os acessos ao interior da industria
constituida de lavador de botas com escova, lavatérios de maos que nao utilizem o fechamento
manual e sabao liquido inodoro;

XXIV - Dispor de rede de abastecimento de agua, com instalagdes apropriadas para
armazenamento e distribuigéo, suficiente para atender as necessidades do trabalho industrial e as
dependéncias sanitarias e, quando for o caso, dispor de instalagdes para tratamento de agua;

XXV - Dispor de agua fria e, quando necessario de agua quente com temperatura minima de 85
°C, em quantidade suficiente em todas as dependéncias de manipulagéo e preparo;

XXVI — A instalagéo de caldeira, quando necessario, obedecera as normas especificas quanto a
sua localizagao e sua seguranga;

XXVII — Possuir instalagédo de frio em numero e area suficientes, segundo a capacidade e a
finalidade do estabelecimento;

XXVIII — Os equipamentos e utensilios, tais como mesas, calhas, carrinhos, caixas, bandejas e
outros continentes que recebam produtos comestiveis, seréo de superficie lisa, de facil higienizagao
e sem cantos angulares, de chapa de material inoxidavel, permitindo-se o emprego de material
plastico apropriado as finalidades, ou ainda outro material que venha a ser aprovado pelo Servigo
de inspecéao;

XXIX- Os carros e/ou bandejas para produtos nao-comestiveis poderao ser construidos em chapa
galvanizada e pintados de cor vermelha com a inscrigao “ndo comestiveis”.

Art. 32 — Os estabelecimentos deverdo ainda atender aos seguintes requisitos em relagao as
instalagdes:

| — As dependéncias auxiliares, quando forem necessarias, poderao ser construidas em anexo ao
prédio da industria, porém com acesso externo e independente das demais areas da industria;

Il — Os sanitarios terdo sempre a sua saida lavatérios de maos com torneiras que nao utilizem o
fechamento manual, providos de sabao liquido inodoro;

Il — O sistema de lavagem de uniformes e outras, deve atender aos principios das boas praticas
de higiene, seja em lavanderia prépria, terceirizada ou outra forma de lavagem.

Art. 33 — Qualquer ampliagcdo, remodelagdao ou construgdao no estabelecimento registrado ou

relacionado, em suas dependéncias e instalagbes, s6 pode ser feita apds aprovagao prévia dos
projetos pelo Servigo de Inspecédo Municipal.
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Art. 34 — Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento de produtos de origem animal,
sem que esteja completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destine.

Paragrafo Unico — As instalagdes e os equipamentos de que tratam este artigo compreendem as
dependéncias minimas, equipamentos e utensilios diversos, em face da capacidade de produgéo
de cada estabelecimento, conforme o presente Regulamento.

Art. 35 — O estabelecimento podera trabalhar com mais de um tipo de atividade e produto e de
diferentes cadeias produtivas, devendo, para isso, prever os equipamentos de acordo com a
necessidade para tal e, no caso de empregar a mesma linha de processamento, devera ser
concluida uma atividade ou tipo de produgéo para depois iniciar a outra.

CAPITULO Il - CONDIGCOES DE HIGIENE

Art. 36 — Os estabelecimentos s&o responsaveis por assegurar que todas as etapas de fabricagéo
dos produtos de origem animal séo realizadas de forma higiénica, a fim de obter produtos inécuos,
que atendam aos padrées de qualidade, que nao apresentem risco a saude, a seguranga € ao
interesse econdmico do consumidor.

Paragrafo unico — O controle dos processos de fabricacéo deve ser desenvolvido e aplicado pelo
estabelecimento, o qual deve apresentar os registros sistematizados auditaveis que comprovem o
atendimento aos requisitos higiénico- sanitarios e tecnolégicos estabelecidos no presente
Regulamento.

Art. 37 — Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos, inclusive
reservatérios de agua e fabrica e silos de reservatério de gelo, devem ser mantidos em condigdes
de higiene, antes, durante e apds a elaboragao dos produtos.

§1° — Durante os procedimentos de higienizagdo nenhuma matéria—prima ou produto deve
permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operacéo de limpeza;

§2° — Os produtos utilizados na higienizagao deverao ser previamente aprovados pelo érgao
competente;

Art. 38 — Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados de modo a evitar a contaminagao
cruzada entre aqueles utilizados no acondicionamento de produtos comestiveis daqueles utilizados
no acondicionamento de produtos ndo comestiveis.

Art. 39 — Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de pragas e vetores.

§1° O uso de substancias para o controle de pragas s6 € permitido nas dependéncias nao
destinadas a manipulagéo ou depédsito de produtos comestiveis e mediante conhecimento do
Servigco de Inspe¢ao Municipal.

§ 2° E proibida a permanéncia de caes e gatos e de outros animais nos estabelecimentos.

Art. 40 — Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as etapas de produgao
ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade
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dos produtos.

Paragrafo unico — Os funcionarios que trabalham em setores em que se manipule material
contaminado, ou que exista maior risco de contaminacéo, devem praticar habitos higiénicos com
maior frequéncia e nao circular em areas de menor risco de contaminagao, de forma a evitar a
contaminagao cruzada.

Art. 41 — A embalagem produtos de origem animal devera obedecer as condigdes de higiene
necessarias a boa conservagao do produto, sem colocar em risco a saude do consumidor,
obedecendo as normas estipuladas em legislagao pertinente.

Art. 42 — E proibida em toda a &rea industrial, a pratica de qualquer habito que possa causar
contaminagdes nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou outras praticas anti-higiénicas,
bem como a guarda de alimentos, roupas, objetos e materiais estranhos.

Paragrafo unico — Deve ser prevista a separagao de areas ou a definicao de fluxo de funcionarios
dos diferentes setores nas areas de circulagédo comuns, de forma a evitar a contaminagéao cruzada.

Art. 43 — Durante todas as etapas de elaboragéo, desde o recebimento da matéria-prima até a
expedicado, incluindo o transporte, € proibido utilizar utensilios que pela sua forma ou composi¢cao
possam comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto, devendo os mesmos ser
mantidos em perfeitas condi¢ées de higiene e que impegam contaminagdes de qualquer natureza.

Art. 44 — Os funcionarios que trabalham na industria de produtos de origem animal devem estar em
boas condigdes de saude e dispor de atestado fornecido por médico do trabalho ou autoridade
sanitaria oficial do municipio.

§1° — Nos atestados de saude de funcionarios envolvidos na manipulagcéo de produtos deve constar
a declaragao de que os mesmos estédo “aptos a manipular alimentos”.

§2° — O funcionario envolvido na manipulagédo de produtos deve ser imediatamente afastado do
trabalho sempre que figue comprovada a existéncia de doencas que possam contaminar os
produtos, comprometendo sua inocuidade.

§3° — Nos casos de afastamento por questdes de saude, o funcionario sé podera retornar as
atividades depois de apresentar documento de saude que ateste sua aptiddao a manipular
alimentos.

Art. 45 — Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o recebimento até a
expedicao, devera usar uniformes claros, em perfeito estado de higiene e conservagao, sendo:
calga, jaleco, gorro, boné ou touca e botas.

§1° — Quando utilizados protetores impermeaveis, estes deveréo ser de plastico transparente ou
branco, proibindo-se o uso de lona ou similares.

§2° — O avental, bem como quaisquer outras pecas de uso pessoal, serdo guardados em local
proprio, sendo proibida a entrada de operarios nos sanitarios, portando tais aventais.

Art. 46 — Camara frigorifica, ante-camara e tanel de congelamento, quando houverem, devem ser
higienizados regularmente, respeitadas suas particularidades, pelo emprego de substémngias
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previamente aprovadas pelo 6rgao competente.

CAPITULO lil - OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 47 — Ficam os proprietarios de estabelecimentos sob Inspec¢ao Municipal obrigados a:
| — Cumprir todas as exigéncias que forem pertinentes contidas no presente Regulamento;

Il — Fornecer os dados estatisticos de interesse do Servigo de Inspec¢éo, na forma por ela requerida,
alimentando o sistema informatizado do sistema de inspegédo, sempre que for solicitado pelo
respectivo servigo de inspec¢ao;

Il - Dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo, sobre a realizagao de quaisquer trabalhos
sob inspecéo permanente, mencionando sua natureza, hora de inicio e de provavel conclusao;

IV— Dar aviso antecipado de 24 (vinte e quatro) horas no minimo, nos estabelecimentos sob
inspecao periodica, sobre a paralisagao ou reinicio parcial ou total das atividades industriais, troca
ou instalacéo de equipamentos e expedi¢cao de produtos que requeiram certificagdo sanitaria;

V — Manter locais apropriados para recebimento e guarda de matérias-primas e produtos que
necessitem de reinspeg¢éo, bem como para sequestro de carcagas ou partes de carcaga, matérias-
primas e produtos suspeitos;

VI — Fornecer substancias apropriadas para desnaturacéo de produtos condenados, quando nao
haja instalagdes para sua transformacéao imediata;

VIl — Manter em dia o registro do recebimento de animais, matérias-primas e insumos,
especificando procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos, que
devera estar disponivel para consulta do Servigo de Inspecéo, a qualquer momento;

VIll — Manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das atividades do
estabelecimento;

IX — Garantir o livre acesso de servidores a todas as instalacées do estabelecimento para a
realizacdo dos trabalhos de inspecgéo, fiscalizagédo, supervisdo, auditoria, colheita de amostras,
verificacdo de documentos ou outros procedimentos de inspegcdo previstos no presente
Regulamento;

X — Realizar imediatamente o recolhimento dos produtos elaborados e eventualmente expostos a
venda quando for constatado desvio no controle de processo, que possa incorrer em risco a saude
ou aos interesses do consumidor.

Art. 48 — Cancelado o registro ou o relacionamento, os materiais pertencentes ao Governo
Municipal, inclusive de natureza cientifica, os documentos, certificados, lacres e carimbos oficiais
serao recolhidos pelo Servigo de Inspecéo.

Art. 49 — No caso de cancelamento de registro ou relacionamento de estabelecimento, fica o mesmo
obrigado a inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob supervisdo do Servigo de Inspecao.
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Art. 50 — Os estabelecimentos devem apresentar toda documentacéo solicitada pelo Servigo de
Inspecéao, seja ela de natureza contabil, analitica ou registros de controle de recebimento, estoque,
producéo, comercializagdo ou quaisquer outros necessarios as atividades de fiscalizagao.

Art. 51 — O Servigo de inspeg¢éao junto aos estabelecimentos de abate deve, ao final de cada dia de
atividade, fornecer aos proprietarios dos animais que tenham sido abatidos, laudo onde constem
as eventuais enfermidades ou patologias diagnosticadas durante a realizagdo da inspecgao
sanitaria.

) TITULO V — DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABALECIMENTOS
CAPITULO | - FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 52 — Os estabelecimentos para abate e industrializagédo de médios e grandes animais devem
satisfazer as seguintes condicdes:

| - Serem localizados em area aprovada pelo plano diretor de Barra do Pirai, afastado
adequadamente dos limites das vias publicas, dispondo de pé direito adequado nas salas de
matanga, de modo a permitir a instalacdo dos equipamentos, principalmente de trilhagem aérea,
numa altura adequada a manipulacao das carcagas higienicamente, e demais matérias-primas;

| - Dispor de currais, bretes, banheiros, chuveiros, pedilivios e demais instalacbes para
recebimento, estacionamento e circulacdo de animais, convenientemente pavimentados ou
impermeabilizados, com declive para a rede de esgoto, providos de bebedouros e comedouros;

lll — Dispor de meios que possibilitem a lavagem e a desinfeccédo dos veiculos utilizados nos
transportes dos animais, segundo critério do S.1.M;

IV - Dispor de dependéncias e instalagdes adequadas para necropsia, com forno crematério anexo,
designada, para efeito deste regulamento, “Departamento de Necropsia”; na falta deste, os
produtos condenados ou improprios para o consumo alimentar humano, serao inutilizados com
desinfetantes a base de creosoéis (creolina) e destinados ao aterro sanitario;

V - Dispor de locais apropriados para separagao e isolamento de animais doentes;

VI - Localizar os currais de recebimento de animais, cocheiras, pocilgas, apriscos e outras
dependéncias, que por sua natureza produzam mau cheiro, o0 mais distante possivel dos locais
onde sdo recebidos, manipulados ou preparados produtos utilizados na alimentagdo humana;

VIl - Dispor de box de insensibilizagao, dependéncias de matanca separadas para as varias
espécies: de triparia, graxaria para o preparo de produtos gordurosos comestiveis e nao
comestiveis, salsicharia em geral, conserva, depésito e salga de couros, salga, ressalga e secagem
de carnes, se¢ao de subprodutos ndo comestiveis e de depdsitos diversos, bem como de camaras
frias, proporcionais a capacidade do estabelecimento;

VIIl — Dispor de canaleta de sangria sera construida em alvenaria, inteiramente impermeabilizada
com reboco de cimento alisado ou outro material adequado, ou coletado em recipientes adequados
para tal fim. O sangue quando nao for terceirizado, sera cozido, visto que jamais podera ser langado
“in natura” nos efluentes da industria.

IX - Dispor de equipamento completo € adequado, tais como: plataformas, mesas, carros, gaixas,
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estrados, pias, esterilizadores, e outros utilizados em quaisquer das fabricas de recebimento e
industrializagédo da matéria-prima e do preparo de produtos, em numero suficiente e construidos
com material que permita facil e perfeita higienizagao;

X - Dispor de recipientes metalicos apropriados, pintados de vermelho, destinados unicamente ao
transporte de matérias-primas e produtos condenados dos quais constem em caracteres bem
visiveis, a palavra “condenados’;

Xl - Possuir digestores em numero e capacidade suficiente para as necessidades do
estabelecimento, na falta deste, os produtos serdo inutilizados com desinfetantes a base de
creosois (creolina) e destinados ao aterro sanitario;

XI - Possuir dependéncias especificas para higienizacéao de carretilhas e/ou balancins, carros,
gaiolas, bandejas e outros componentes;

XIl - Dispor de instalagdes de vapor e agua em todas as dependéncias de manipulagcédo e
industrializagao;

XIIl — Devera haver fonte de agua fria nas mesas de inspe¢ao que propiciem a lavagem das visceras
e agua a 85 °C em abundéncia para a higienizagao das mesas.

Art. 53 - Os estabelecimentos destinados ao abate de pequenos animais devem ainda satisfazer
as seguintes condigoes:

| - Dispor de plataforma coberta para recep¢ao dos animais, protegida dos ventos dominantes e da
incidéncia direta dos raios solares;

Il - Dispor de mecanismo que permita realizar as operagdes de sangria, esfola, evisceragédo e
preparo da carcaca (toalete) com as aves, ou coelhos suspensos pelos pés e/ou cabegas;

Il - dispor de dependéncia exclusiva para a operagao de sangria;
IV - Dispor de dependéncia exclusiva para as operagdes de escaldagem e depenagem ou de esfola;

V - Dispor de dependéncias exclusivas para as operagbes de evisceragdo, toalete, pré-
resfriamento, gotejamento, classificacédo e embalagem;

VI - Dispor, quando for o caso, de dependéncia para a realizagéo de cortes de carcaga.

Art. 54 - O abate de diferentes espécies, incluidos grandes, médios e pequenos animais, em um
mesmo estabelecimento pode ser realizado desde que haja instalagbes e equipamentos
especificos para a finalidade, com completa segregacao entre as diferentes espécies e seus
respectivos produtos durante todas as etapas do processo, respeitadas as particularidades de cada
espécie, inclusive quanto a higienizacao das instalagdes e equipamentos.

Paragrafo Unico — O tipo de abate referido acima podera ser realizado em sistema de trilhagem
aérea manual ou no modelo esta-cionario, no qual o abate do animal seguinte sé pode ocorrer apés

o término das operagdes do animal anterior.
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Art. 55 - As operagdes de processamento dos subprodutos ndo-comestiveis e condenados deveréo
seguir as regulamentagdes especificas e com controle dos Orgaos de Inspegao Sanitaria.

Paragrafo unico — Se o recolhimento dos residuos for diario, estes poderéao ficar depositados na
bucharia/triparia, area suja, caso contrario, devera haver uma sec¢éo para armazenamento destes
produtos até o devido recolhimento.

Art. 56 — O estabelecimento de fabricacdo de produtos carneos deve dispor de instalagdes
composta de recepcdo de matéira-prima; camara de resfriamento e/ou congelamento; se¢ao de
desossa e processamento; secdo de envoltorios; secao de condimentos e ingredientes; se¢do de
cozimento e banha; secao de resfriamento; se¢ao de rotulagem e em- balagem secundaria; se¢ao
de expedicao; e se¢ao de sub-produtos.

CAPITULO Il - FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTO DE PESCADO E DERIVADOS
Art. 57 - Os estabelecimentos de pescado e derivados devem satisfazer as seguintes condig¢des:

| - Dispor de dependéncias, instalagbes e equipamentos para recepcao, lavagem, insensibilizagéo,
abate, processamento, transformacgao, preparagéo, acondicionamento e frigorificagdo, com fluxo
adequado a espécie de pescado a ser abatida.

Il - Dispor de separacéo fisica adequada entre as areas de recebimento de matéria-prima e aquelas
destinadas a manipulagao;

Il - Dispor de equipamento adequado a hipercloragéao de agua de lavagem do pescado e da limpeza
e higienizagao das instalagdes, equipamentos e utensilios;

IV - Dispor de instalagdes e equipamentos para o aproveitamento adequado dos residuos de
pescado, resultantes do processamento industrial visando a sua transformagdo em subprodutos
nao comestiveis, podendo, em casos especiais, ser dispensada esta exigéncia, permitindo-se o
encaminhamento dos residuos de pescado aos estabelecimentos dotados de instalagbes e
equipamentos proprios para esta finalidade, cujo transporte devera ser realizado em veiculos
adequados;

V - Dispor de equipamento adequado a lavagem e higienizacéo de caixas, recipientes, grelhas,
bandejas, e outros utensilios usados para acondicionamento, depésito e transporte de pescado e
seus produtos;

VI - Dispor, nos estabelecimentos que elaboram produtos congelados, de instalagdes frigorificas
independentes para congelamento e estocagem do produto final;

VIl - Dispor, nos casos de elaboragcédo de produtos curados de pescado, de camaras frias em
numero e dimensdes necessarios a estocagem, podendo em casos especiais ser dispensada essa
exigéncia, permitindo-se o encaminhamento do pescado curado a estabelecimentos dotados de
instalacdes frigorificas adequadas ao seu armazenamento;

VIl - Dispor, no caso de elaboracao de produtos curados de pescado, de depdésito de sal;
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Paragrafo Unico - Além das exigéncias descritas neste artigo, deverdo ser atendidas as
particularidades, para os estabelecimentos de pescados e derivados, previstos na legislagdo
estadual e/ou federal.

CAPITULO Ill - FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE OVOS

Art. 58 - Os estabelecimentos de ovos e derivados devem satisfazer as seguintes condigdes:
| - Dispor de sala ou area coberta para recepgéao dos ovos;

Il - Dispor de area para ovoscopia, exame de fluorescéncia da casca e verificagdo do estado de
conservagao dos ovos;

lIl - Dispor de area para classificagdo comercial,

IV - Dispor, quando necessario, de camaras frigorificas;

V — Dispor, quando for o caso, de dependéncia para industrializacao.

Paragrafo Unico - Além das exigéncias descritas neste artigo, deverdo ser atendidas as
particularidades, para os estabelecimentos de ovos e derivados, previstos na legislagéo estadual
e/ou federal.

CAPITULO IV - FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 59 — Os estabelecimentos para leite e derivados devem atender ainda as seguintes condig¢des,
respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgicas cabiveis, dispondo de:

| - Estar localizados em pontos distantes de fontes produtoras de mau cheiro;

Il - Submeter o rebanho leiteiro a um permanente controle sanitario, providenciando as vacinagdes
obrigatérias e a apresentacdo as autoridades competentes, conforme calendario, dos exames
negativos para tuberculose e brucelose;

Il - Ter as dependéncias principais do estabelecimento, como as de recebimento de matéria-prima,
desnatacao, beneficiamento, salga, cura, envasilhamento e depdésitos de produtos utilizados na
alimentacdo humana, separadas por paredes inteiras das que se destinam a lavagem e
esterilizagao dos latdes ou ao preparo de produtos ndo comestiveis;

VI - Ter as dependéncias orientadas de tal modo que os raios solares nao prejudiquem os trabalhos
de fabricagao ou maturacao dos produtos;

VIl - Dispor de aparelhagem industrial completa e adequada para a realizagdo de trabalhos de
beneficiamento e industrializagéo, utilizando maquinario preferentemente conjugado;

VIII - E obrigatéria a rigorosa lavagem e sanitizagéo de vasilhames e dos veiculos transportadores
de matérias-primas e produtos.
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Paragrafo Unico - Além das exigéncias descritas neste artigo, deverdo ser atendidas as
particularidades, para os estabelecimentos de leite e derivados, previstos na legislagdo estadual
e/ou federal.

CAPITULO V - FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTO DE PRODUTOS DE ABELHAS E
DERIVADOS

Art. 60 - Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados devem satisfazer as seguintes
condigdes:

| — O estabelecimento devera ser localizado afastado da area de terreno onde se situam as colméias
de produgao.

Il — Ter dependéncia de recepc¢ao de sobre caixas com favos.

Il = Ter dependéncias, podendo ser concomitantes, para extracdo, filtragdo, classificacao,
beneficiamento, de- cantagao, descristalizagao, classificagcéo e envase do produto, sendo que nesta
secdo e em local adequado, dispondo de instalacdes, instrumentos e reagentes minimos
necessarios, poderao ser realizadas as analises de rotina, desde que as demais operagdes nao
sejam simultaneamente.

IV — Para cada extragao (safra/produtor) devera ser retirada uma amostra para realizagdo de
analises complementares, segundo regulamento técnico especifico para cada produto e outras que
venham a ser determinadas em legislagdo especifica, oficialmente adotadas pelo Servigco de
Inspecao.

Paragrafo Unico - Além das exigéncias descritas neste artigo, deverdo ser atendidas as
particularidades, para os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, previstos na
legislacéo estadual e/ou federal.

TiTUL’O Vi -DA INSPECj\O INDUSTRIAL E SANIT:ARIA DOS ESTABELECIMENTOS
CAPITULO | - INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

Art. 61 — Nos estabelecimentos sob Inspecao Municipal € permitido o abate de bovideos, equideos,
suideos, ovinos, caprinos, aves domeésticas e coelhos, usados na alimentacdo humana, desde que
atendidas as demais disposi¢des do presente Regulamento.

Art. 62 — Com relagédo a Inspecao Ante-Mortem, cumprir o que couber nos artigos 85 a 101 dispostos
no Regulamento de Inspecdo Industrial € Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA),
aprovado pelo Decreto Federal 9.013 de 29 de margo de 2017, e posteriores alteragées.

Art. 63 — No que se refere ao Abate dos Animais e Abate de Emergéncia, cumprir o que couber nos
artigos 102 a 124 dispostos no RIISPOA, aprovado pelo Decreto Federal 9.013 de 29 de margo de
2017, e posteriores alterages.

Art. 64 — No que se refere a Inspecéo Post-Mortem, cumprir o que couber nos artigos 125 a 203
dispostos no RIISPOA, aprovado pelo Decreto Federal 9.013 de 29 de margo de 2017, e posteriores
alteracdes.

4 %



ESTADO DO RIO DE JANEIRO '
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
GABINETE DO PREFEITO

CAPITULO Il - INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PESCADOS E DERIVADOS

Art. 65 — Cumprir, no que se refere a inspeg¢ao pos-mortem de pescados, o disposto nos artigos
204 a 217 do RIISPOA, aprovado pelo Decreto Federal 9.013 de 29 de margo de 2017, e posteriores
alteragdes.

CAPITULO lll - INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 66 — Cumprir, no que se refere a inspec¢ao de ovos e derivados, o disposto nos artigos 218 a
232, do RIISPOA, aprovado pelo Decreto Federal 9.013 de 29 de margo de 2017, e posteriores
alteracgdes.

CAPITULO IV - INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS

Art. 67 — Cumprir no que se refere a inspegao de leite e derivados, o disposto nos artigos 233 a
263, do RIISPOA, aprovado pelo Decreto Federal 9.013 de 29 de margo de 2017, e posteriores
alteracoes.

CAPITULO V -- INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DAS ABELHAS E
DERIVADOS

Art. 68 — No que se refere a inspecéo de mel e derivados, cumprir o disposto nos artigos 264 a 268,
RIISPOA, aprovado pelo Decreto Federal 9.013 de 29 de margo de 2017, e posteriores alteragdes.

TITULO VII - DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 69 — Os produtos de origem animal, destinadas ao consumo humano, bem como toda e
qualquer substancia que entre em sua elaboragéo, estéo sujeitos a exames laboratoriais efetuados
em laboratérios particulares ou publicos, devidamente credenciados em conformidade com normas
especificas a serem estabelecidas pelo Servigo de Inspe¢ao Municipal.

§ 1° - Para as amostras coletadas nas propriedades rurais, nos estabelecimentos ou veiculos
transportadores serdao adotados os padrdes definidos por legislacédo estadual e federal vigentes.

§ 2° - A periodicidade e o tipo das analises laboratoriais dos produtos, agua e outros, a serem
realizados pelo estabelecimento serdo definidos pelo SIM observando a legislagao pertinente.

TITULO VIl - DA EMBALAGEM, ROTULAGEM E CARIMBAGEM
CAPITULO | - EMBALAGEM

Art. 70 - Os produtos de origem animal destinados a alimentacdo humana sé podem ser
acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes previstos neste Regulamento ou que
venham a ser aprovados.

Paragrafo Unico - Quando houver interesse comercial, industrial ou sanitario, de acordo com a
natureza do produto, poderéd ser exigida embalagem ou acondicionamento estandartizado em

formato, dimenséo e peso.
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Art. 71 - Recipientes anteriormente usados s6 podem ser aproveitados para o envasamento de
produtos e matérias-primas utilizadas na alimentagédo humana, quando absolutamente integros,
perfeitos e higienizados.

Paragrafo Unico - Em hipétese alguma podem ser utilizados, se anteriormente tenham sido
empregados no acondicionamento de produtos e matérias primas de uso nao comestivel.

CAPITULO Il - ROTULAGEM

Art. 72 — Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio no municipio de Barra do
Pirai/RJ devem estar devidamente identificados por rétulos.

Paragrafo Unico - Os rétulos dos produtos citados no caput deste artigo devem obedecer o disposto
nos artigos 438 a 462 do RIISPOA, aprovado pelo Decreto Federal 9.013 de 29 de margo de 2017,
e posteriores alterages.

CAPITULO Iil - CARIMBAGEM
Art. 73 — As marcas da Inspeg¢ao Municipal representam o selo oficial usado exclusivamente nos
estabelecimentos sujeitos a fiscalizacéo do Servigo de Inspeg¢éo Municipal de Produtos de Origem
Animal de Barra do Pirai, servigo da Secretaria Municipal de Agricultura.
Art. 74 — O nudmero de registro do estabelecimento, as iniciais “S..LM” e a palavra
“INSPECIONADOQ”, encimado pela expressdo “Barra do Pirai/RJ”, representam os elementos
basicos que identificam a autenticidade do carimbo oficial da Inspe¢ao Municipal.
§ 1° - As iniciais “S.|.M” representam o “Servigo de Inspeg¢ao Municipal’.
§ 2° - O numero de registro do produto € representado pela composigao numérica sequencial, de
03 (trés) numeros relativos ao registro do estabelecimento e os demais relativos ao produto,
devendo ser publicado no Boletim Oficial do Municipio sob aprovacéo do S.I.M.

Art. 75 — O Carimbo Oficial da Inspe¢édo Municipal € representado pelos modelos a seguir
discriminados, com os respectivos usos, que integram o ANEXO | deste decreto:

| - Modelo 1:

a) forma: eliptica no sentido horizontal;

b) dizeres: Numero do Registro do Estabelecimento abaixo da palavra “INSPECIONADO", colocada
Horizontalmente e “BARRA DO PIRAI - RJ” que acompanha a curva superior da Elipse, logo abaixo
do numero as iniciais “S.l.M.” acompanhando a curva inferior;

c) dimensdes e uso:

c.1). 7 cm x 5 cm (sete centimetros por 5 centimetros) para uso em carcagas ou quartos de grandes

animais em condigbes de consumo em natureza, aplicado externamente sobre as massas

musculares;
c.2). 5 cm x 3 cm (cinco centimetros por trés centimetros) para uso em carcagas de pquﬂDs e
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médios animais e em cortes de carnes frescas ou frigorificas de qualquer espécie de agougue.
Il - Modelo 2:

a) forma: circular;

b) dizeres: idem ao modelo 1;

c) dimensodes e uso: o didmetro varia de um a quatro centimetros.

c.1) 1 (um) centimetro de didametro: recipientes de peso abaixo de 1 kg (um quilograma), em geral,
nos rétulos impressos em papel,

c.2) 2 (dois) centimetros: recipientes de peso até 1Kg (um quilograma), em geral, nos rétulos
impressos em papel;

c.3) 3 (trés) centimetros de diamtero: recipientes de peso de 1Kg (um quilograma) até 10Kg (dez
quilogramas), em geral, nos rétulos impressos em papel;

c.4) 4 (quatro) centimetros de diametro: recipientes de peso acima de 10Kg (dez quilogramas), em
geral, nos rotulos impressos em papel;

d) Compde o rétulo de produtos utilizados na alimentacao humana, acondicionados em recipientes
com material aprovado pelo S.I.M.

Il — Modelo 3:

a) forma: circular;

b) dizeres: idem ao modelo 1;

c) dimensdes e uso: 5 (cinco) centimetros de diametro.

Utilizados para caixas, caixotes engradados e outros que transportem produtos comestiveis
inspecionados, inclusive ovos, pescado, mel e cera de abelhas.

IV - Modelo 4:

a) forma: quadrada, permitindo-se angulos arredondados quando cravados em recipientes
metalicos;

b) dizeres: idénticos € na mesma ordem dos modelos anteriores e dispostos no sentido horizontal;
c) dimensdes e uso:
c.1). 15 (quinze) centimetros de lado nos produtos ensacados;

c.2). 3 (trés) centimetros de lado em recipientes metalicos ou em rétulos de papel;
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c.3). 6 (seis) centimetros de lado em outros recipientes previamente aprovados pelo S.1.M;

d) Esse modelo compora o rétulo registrado de produtos ndo comestiveis ou destinado a
alimentacao de animais.

V - Modelo 5:
a) forma eliptica, no sentido vertical,

b) dizeres: Numero de Registro de Estabelecimento, isolado e encimado das iniciais “S.1.M” e da
palavra “BARRA DO PIRAI - RJ", colocados no sentido horizontal e logo abaixo a palavra
“CONDENADQ” acompanhando a curva inferior da elipse;

c) dimensdes de uso: sete por seis centimetros para uso em carcagas, cortes e produtos diversos
quando condenados pela Inspegao.

Paragrafo Unico: As carcacas de aves e outros pequenos animais de consumo seréo isentas de
carimbo direto no produto, desde que acondicionadas por pecas, em embalagens, individuais e
inviolaveis. Onde conste o carimbo juntamente com os demais dizeres exigidos no rétulo

TITULO IX - DOS INSTRUMENTOS LEGAIS

Art. 76. Os instrumentos legais séo as ferramentas que servem para executar ou fazer cumprir as
determinacdes deste decreto.

Art. 77. Para o exercicio das agdes do SIM ficam oficializados os instrumentos legais definidos
abaixo:

| — Termo de Intimagao;

Il — Auto de Infragéao;

Il — Auto de Multa;

IV — Auto de Apreenséo e Depdsito;

V — Termo de Adverténcia;

VI - Ligenca do SIM;

VIl — Termo de Interdi¢ao / Desinterdicao;

VIII = Outros que a legislacéo dispuser.

CAPITULO | - DO TERMO DE INTIMAGAO

Art. 78. O termo da intimagao € lavrado em 3 (trés) vias, assinado pela autoridade do servigo de
inspecdo municipal, sempre que houver exigéncia a fazer e desde que, por sua natureza e a critério
da referida autoridade, ndo exijam a aplicagdo imediata de qualquer penalidade prevista neste
Cadigo.

Art. 79. A intimacgao devera sempre indicar, explicitamente, as exigéncias e o prazo concedido para
seu cumprimento, inicialmente, de até 30 (trinta) dias, podendo ser prorrogado por mais até 30
(trinta) dias.

Art. 80. O prazo concedido para o cumprimento da intimagéo podera ser prorrogado pelo Dirgt
Coordenador do Servigo de Inspegao Municipal por periodo de tempo que, somado ao ini
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exceda de 120 (cento e vinte) dias.

Art. 81. Expirado aquele prazo, somente o Diretor / Coordenador do Servigo de Inspegdo Municipal
podera conceder, em casos excepcionais, por motivo de obras ou de interesse publico, mediante
despacho fundamentado, nova prorrogacéo, que perfaca 180 (cento e oitenta) dias, contado do
tempo decorrido desde a data da ciéncia da intimacgéo.

Paragrafo unico. Esta prorrogagéo de prazo nao pode ultrapassar o ano do exercicio e devera ser
solicitada, via processo, no setor de protocolo da Prefeitura Municipal de Barra do Pirai, no prazo
de 15 (quinze) dias da data de recebimento do Termo de Intimagao.

Art. 82. O Termo de Intimacgao sera entregue pela autoridade sanitaria, que exigira do intimado ou
representante legal, data e assinatura.

§1° Quando esta formalidade néao for cumprida, os motivos se dardo exarados no verso da 12 via
do Termo de Intimagéao pela autoridade sanitaria.

§2° Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao interessado, da intimagéo ou do
despacho que reduzir ou aumentar o prazo para sua execucao, o intimado devera ser cientificado
por meio de carta registrada ou publicagao na imprensa oficial.

§3° A 22 via do Termo de Intimagao, devidamente assinada pela autoridade sanitaria, permanecera
em poder do intimado, nela sendo anotada a data e hora da ciéncia do fato.

Art. 83. O processo constituido pelo Termo de Intimagdo sera encaminhado para o Diretor /
Coordenador do Servigo Municipal de Inspeg¢ao quando:

| — Se destinar ao arquivamento em virtude do cumprimento integral das exigéncias no prazo
concedido;

Il — Houver, em tempo util, pedido de prorrogag¢ao de prazo, que podera ser concedido na forma
mencionada deste Decreto;

IIl = Em virtude do ndo cumprimento das exigéncias dentro do prazo concedido, decorrido o prazo
regulamentar para interposi¢éo de recursos, tenha sido lavrado o Auto de Infragao;

IV — Por motivo justo e bem fundamentado tenha sido inutilizado.

Art. 84. Apés ter esgotado o prazo do 1° Termo, bem como as prorrogagdes concedidas, € lavrado
0 2° Termo de Intimagdo com um prazo ndo superior a metade da primeira e concomitantemente a
lavratura de auto de infragc&o, sem prejuizo da instauragao do processo administrativo sanitario para
apurar o ndo cumprimento do 1° Termo de Intimacéo.

Paragrafo Unico. Este 2° Termo € improrrogavel, e uma vez esgotado o prazo de 15 (quinze) dias,
sera solicitada a interdicdo punitiva e/ou cassacédo da licenga do estabelecimento infrator em

questao.
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Art. 85 - As infragdes a presente Lei serdo punidas administrativamente e, quando for o caso,
mediante responsabilidade criminal.

Paragrafo Unico- Incluem-se entre as infragdes previstas nessa Lei, atos que procurem obstar ou
dificultar a agéo dos servidores do Servigo de Inspec¢do Municipal — SIM, ou de outros érgaos no
exercicio de suas fungdes, visando impedir, dificultar ou burlar os trabalhos de fiscalizagao,
desacato, suborno ou simples tentativa, informagdes inexatas sobre dados estatisticos referentes
a quantidade, qualidade e procedéncia dos produtos e, de modo geral, qualquer sonegagéao que
seja feita sobre assunto que direta ou indiretamente interesse a Inspecgao Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal.

Art. 86 - Para efeito de apreensao ou condenacgao, além dos casos especificos previstos nesta Lei,
consideram-se improprios para o consumo no todo ou em parte, os produtos de origem animal:

| - que se apresentem danificados por umidade ou por fermentagdo, rangosos, mofados ou
bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, elaboragdo, preparo, conservagdo ou
acondicionamento;

Il - que contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude;

Il - que forem adulterados, fraudados ou falsificados;

IV - que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentagao por qualquer motivo;
V - que nao estiverem de acordo com o previsto na presente Lei.

Paragrafo Unico- Nos casos do presente artigo, independentemente de quaisquer outras
penalidades que couberem, tais como multas, suspensao da Inspecao Municipal ou cassagao de
registro, sera adotado o seguinte critério:

a) nos casos de apreensao, apods reinspe¢ao completa sera autorizado o aproveitamento
condicional que couber para alimentagcdo humana, apés beneficiamento determinado
pelo Servico de Inspecdo Municipal — SIM, mediante prévia analise laboratorial que
aprove o produto.

b) Nos casos de condenacéo, permite-se o aproveitamento das matérias-primas e produtos
para fins ndo comestiveis ou alimentacédo de animais "in natura", para fabricagdo de
farinhas, em ambos os casos mediante autorizacéo do Servigo de Inspe¢édo Municipal —
SIM.

Art. 87 - Além dos casos especificos previstos neste Decreto, sdo consideradas adulteragdes,
fraudes ou falsificagdes como regra geral:

| -Adulteracao:

a) Quando os produtos tenham sido elaborados em condigcdes que contrariem as
especificagbes de determinagdes fixadas;

b) Quando no preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima alterada ou impura;

c) Quando tenham sido empregadas substancias de qualquer qualidade, tipo e espécie
diferente da composicdo normal do produto, sem previa autorizagédo do Ser\'ﬂ\de
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Inspec¢ao Municipal — SIM.

d) Quando os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados sem prévia autorizagéo e
nao conste na declaragao dos rétulos;

e) Intencdo dolosa em mascarar a data de fabricagao.

Il -Fraudes:

a) Alteragdes ou modificagéo total ou parcial de um ou mais elementos normais do produto, de
acordo com os padroes estabelecido ou férmulas aprovadas pelo Servigo de Inspecgéo
Municipal — SIM;

b) Quando as operagbes de manipulagéo e elaboragcéo forem executadas com a intencao
deliberada de estabelecer falsa impressao aos produtos fabricados;

c) Supressao de um ou mais elementos e substituicdo por outros visando aumento de volume
nutritivo intrinseco;

d) Conservagao com substancias proibidas;

e) Especificagao total ou parcial na rotulagem de um determinado produto que néo seja o
contido na embalagem ou recipiente.

Il - Falsificagdes:

a) Quando os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo com forma,
caracteres e rotulagem que constituem processos especiais de privilégios ou exclusividade
de outrem, sem que seus legitimos proprietarios tenham dado autorizagao;

b) Quando forem usadas denominacdes diferentes das previstas nesta Lei ou em férmulas
aprovadas.

Art. 88 - Os infratores dos dispositivos do presente Decreto e de atos complementares e instrugdes
normativas que forem expedidas, podem ser aplicadas as seguintes penalidades.

| - Multas de 10 a 100 UFISBP :

a) Aos que desobedecerem a quaisquer das exigéncias sanitarias em relagdo ao
funcionamento do estabelecimento, a higiene do equipamento e dependéncias, bem como
dos trabalhos de manipulacdo e preparo de matérias-primas e produtos, inclusive aos que
fornecerem leite adulterado, fraudado ou falsificado;

b) Aos responsaveis pela permanéncia em trabalho, de pessoas que ndo possuam carteira de
saude ou documento equivalente expedido pela autoridade competente;

c) Aos que condicionarem ou embalarem produtos em embalagens ou recipientes nao
permitidos;

d) Aos responsaveis por estabelecimentos que ndo coloquem em destaque o carimbo do SIM
nas testeiras das embalagens, nos rétulos ou em produtos;

e) Aos responsaveis pelos produtos que ndo contenham data de fabricagao;

f) Aos que infringirem quaisquer outras exigéncias sobre rotulagem para as quais ndo tenham
sido especificadas outras penalidades.
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[l - Multas de 101 a 200 UFISBP:

28

a)

b)

9)

h)

As pessoas que despacharem ou conduzirem produtos de origem animal para consumo
privado, nos casos previstos neste regulamento, e os destinarem a fins comerciais;

Aos que langarem méo de rétulos e carimbos oficiais da Inspeg¢ao Municipal, para facilitar a
saida de produtos e subprodutos industriais de estabelecimentos que ndo estejam
registrados no Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM.

Aos que receberem e mantiverem guardados em estabelecimentos registrados, ingredientes
ou matérias-primas proibidas que possam ser utilizadas na fabricagao de produtos;

Aos responsaveis por misturas de matérias-primas em porcentagem diferentes das previstas
em Lei;

Aos que adquirem, manipularem, expuserem a venda ou distribuirem produtos de origem
animal oriundos de outros Estados, procedentes de estabelecimentos néo registrados no
Servigo de Inspeg¢ao Municipal — SIM;

As pessoas fisicas ou juridicas que expuserem & venda produtos a granel, que de acordo
com a presente Lei devem ser entregues ao consumo em embalagens originais;

As pessoas fisicas ou juridicas que embargarem ou burlarem a agédo dos servidores do
Servigo de Inspecao Municipal — SIM, no exercicio das suas fungdes;

Aos responsaveis por estabelecimentos de leite e derivados que nao realizarem lavagem e
desinfecgao de vasilhame, frascos, carros-tanque e veiculos em geral;

Aos responsaveis por estabelecimentos que apds o término dos trabalhos industriais e
durante as fases de manipulacéo e preparo, quando for o caso, nao procederem a limpeza
e desinfeccdo rigorosa das dependéncias e equipamentos diversos destinados a
alimentagcado humana;

Aos responsaveis por estabelecimentos que ultrapassem a capacidade maxima de abate,
industrializagao ou beneficiamento;

Aos que deixarem de apresentar os documentos expedidos por servidor do Servigo de
Inspegao Municipal — SIM, junto as empresas de transportes, para classificagdo de ovos nos
entrepostos;

m) Aos que venderem, em mistura, ovos de diversos tipos;

n)

0)

Aos que infringirem os dispositivos desta Lei, quanto a documentos de classificacao de ovos,
referentes ao aproveitamento condicional;

Aos responsaveis por estabelecimentos registrados que ndo promoverem no Servigo de
Inspecdo Municipal — SIM, as transferéncias de responsabilidades previstas na Lei, ou
deixarem de fazer a notificacdo necessaria ao comprador ou locatario sobre essas
exigéncias legais, por ocasidao do processamento da venda ou locagao;

Aos que langarem no mercado produtos cujos rotulos ndo tenham sido aprovados pelo
Servigco de Inspecao Municipal;

Aos responsaveis pela confecgcdo, impressao, litografia ou gravagdo de carimbos de
Inspegédo Municipal a serem usados, isoladamente ou em rétulos, por estabelecimentos que
néo estejam registrados ou em processo de registro no SIM;

As firmas responsaveis por estabelecimentos que preparem, com finalidade comercial,
produtos de origem animal novos e nao padronizados, cujas formas nao tenham sido
previamente aprovadas pelo Servigo de Inspecdo Municipal — SIM.
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[l - Multa de 201 A 250 UFISBP:

a)

b)

Aos que langarem mao de certificados sanitarios, rotulagem e carimbos de Inspecéo, para
facilitar o escoamento de produtos de origem animal, que ndo tenham sidos inspecionados
pelo Servigo de Inspeg¢ao Municipal — SIM;

Aos responsaveis por estabelecimentos de produtos de origem animal que realizarem
construgdes novas, remodelagbes ou ampliacbes, sem que os projetos tenham sido
previamente aprovados pelo Servigo de Inspecdo Municipal — SIM;

Aos que expuserem a venda produtos oriundos de um estabelecimento como se fossem de
outro;

Aos que usarem indevidamente os carimbos de inspecao municipal;

Aos responsaveis por estabelecimentos sob Inspecdao Municipal que enviarem para o
consumo, produtos sem rotulagem;

Aos que despacharem ou transportarem produtos de origem animal em desacordo com
determinagdes da inspe¢ao Municipal.

V- multa de 251 a 30 UFISBP:

a)
b)

c)

d)
e)

f)

9)

h)

Aos responsaveis por qualquer alteragdes fraudes ou falsificagdes de produtos de origem
animal;

Aos que aproveitarem matérias-primas e produtos condenados ou procedentes de animais
nao inspecionados, no preparo de produtos usados na alimentagdo humana;

As pessoas fisicas e juridicas que mantiverem, para fins especulativos, produtos que , ao
critério do Servico de Inspecdo Municipal — SIM, possam ficar prejudicadas em suas
condi¢cbes de consumo;

Aos que subornarem, tentarem subornar ou usar de violéncia contra servidores do Servigo
de Inspeg¢ao Municipal — SIM;

Aos que derem aproveitamento condicional diferente do que for determinado pela inspecéo
municipal;

Aos responsaveis por estabelecimentos que fabriquem produtos de origem animal, em
desacordo com os padroes fixados nesta Lei ou nas formulas aprovadas, ou ainda,
sonegarem elementos informativos sobre composigéo centesimal e tecnoldgica do processo
de fabricagao;

As pessoas fisicas e juridicas que utilizarem rétulos de produtos elaborados em
estabelecimentos registrados no Servigo de Inspecéo Municipal — SIM, em produtos que nao
estejam sob Inspeg¢ao Municipal,

Aos responsaveis por estabelecimentos que abaterem animais em desacordo com a
legislagdo em vigor, tendo-se em mira a defesa da producéo animal do Pais.

Paragrafo Unico- Serédo aplicadas ainda, a quaisquer firmas proprietarias ou responsaveis por
casas comerciais que receberem, armazenarem ou expuserem a venda produtos oriundos de
outros Estados que ndo procedam de estabelecimentos sujeitos a Inspec¢ao Federal, cabendo aos
servidores do Servico de Inspecdo Municipal — SIM, que constatarem as infragbes, levar ao
conhecimento da Diretoria do Servigo de Inspegdo Municipal para que assim seja lavragde, os
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competentes autos.

Art. 89 - Todo produto de origem animal exposto a venda, sem qualquer identificagdo que permita
verificar sua verdadeira procedéncia quanto ao estabelecimento de origem, localizagdo ou firma
responsavel, sera considerado procedente de outro Estado e como tal, sujeito as penalidades
previstas nesta Lei.

Art. 90 - As penalidades as quais se referem na presente Lei serdo aplicadas sem prejuizo de
outras, que por Lei, possam ser impostas por autoridades de saude publica ou policiais.

Art. 91- As multas as quais se referem a presente Lei serdo dobradas na reincidéncia e, em caso
algum isentam o infrator da inutilizagdo do produto, quando essa medida couber, nem tampouco
de acao criminal.

§ 1° - As multas previstas neste Decreto poderao ser elevadas em até 50 (cinquenta) vezes quando
se revelarem ineficazes diante do volume de negdcios e faturamento do infrator na forma do art.
10, §3° da Lei Municipal n°: 1.545 de 10 de junho de 2009.

§ 2° - A agao nao exime o infrator de outras penalidades a serem aplicadas, a juizo do Servigo de
Inspecao Municipal — SIM, que podera terminar a suspensao da Inspe¢édo Municipal, cassagéo do
registro, ficando estabelecimento impedido de realizar o seu comércio.

Art. 92 - Nao pode ser aplicada multa, sem que previamente seja lavrado o auto de infragao
detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do estabelecimento com a respectiva
localizagao e a firma responsavel.

Art. 93 - O auto de infragdo deve ser assinado pelo servidor que constatar a infragdo, pelo
proprietario do estabelecimento ou representante da firma. Devera também se proceder o correto
preenchimento dos demais campos existentes no auto.

Paragrafo Unico- Sempre que o infrator se negar a assinar o auto, isto constara no préprio auto,
remetendo-se uma das vias do auto de infragdo ao proprietario da firma responsavel pelo
estabelecimento, por correspondéncia registrada.

Art. 94- O processo administrativo, apds iniciado, se baseara nos artigos da Lei Municipal, que
dispbée sobre Normas de Saude em Vigilancia Sanitaria e no Cédigo Administrativo Municipal.

Art. 95- O nao recolhimento da multa no prazo legal, implica na cobranga executiva, mediante
documentagéao existente.

Paragrafo Unico- Neste caso, sera suspensa a Inspec¢éo Municipal junto ao estabelecimento sendo
admitido o retorno dos servigos mediante regularizagéo da situagéo, a juizo do Servigo de Inspegéo
Municipal — SIM.

Art. 96 - Sao responsaveis pela infracdo frente as disposi¢cdes do presente Decreto, para efeito de
aplicacdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - Produtores de matéria-prima de qualquer natureza, aplicavel a industria animal, desde a fonte
de origem, até o recebimento nos estabelecimentos registrados no Servigo de Inspeg¢ao Munigipsl
- SIM. ?
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Il - Proprietarios ou arrendatarios de estabelecimentos, registrados onde forem recebidos,
manipulados, transformados, elaborados, preparados, conservados, acondicionados, distribuidos
ou despachados produtos de origem animal;

Il - Proprietarios, arrendatarios ou responsaveis por casas atacadistas ou varejistas que
receberem, armazenarem ou venderem produtos de origem animal;

IV - Que expuserem a venda, em qualquer parte, produtos de origem animal;

V - Que transportarem produtos de origem animal.

Paragrafo Unico- A responsabilidade a que se refere o presente artigo abrange as infragdes
cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exploram
a industria dos produtos de origem animal.

Art. 97 - A aplicagao da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias a que tenham
motivado, marcando-se-lhe quando for o caso, a juizo do SIM, novo prazo para cumprimento.

TiTULO XI DO PROCESSO ADMINISTRATIVO SIM
CAPITULO | - NORMAS GERAIS

Art. 98. O processo administrativo € destinado a apurar a responsabilidade por infragdes das
disposicoes desta Lei e demais normas legais e regulamentares, sendo iniciado com a lavratura de
auto de infragdo, assegurando-se ao autuado o devido processo legal, a ampla defesa e o
contraditério, observado o rito e os prazos estabelecidos nesta Lei.

Art. 99. Constatada a infragéo, a autoridade do SIM, no exercicio da agao fiscalizadora, lavrara, no
local em que essa for verificada ou na sede da vigilancia sanitaria, o auto de infragdo sanitaria, o
qual devera conter:

| — nome do autuado ou responsavel, seu domicilio e residéncia, bem como outros elementos
necessarios a sua qualificagao e identidade civil;

Il - local data e hora da verificagéo da infragéao;
Il — descricao da infragdo e mencgéo do dispositivo legal ou regulamentar transgredido;

IV — penalidade a que esta sujeito o autuado e o respectivo preceito legal que autoriza sua
imposigao;

V — ciéncia, pelo autuado, de que respondera pelo fato constatado em processo administrativo;
VI — assinatura do servidor autuante;

VIl - assinatura do autuado, ou na sua auséncia ou recusa, mengao pelo servidor autuante, e a
assinatura de duas testemunhas, quando possivel;

VIII — prazo de 15 (quinze) dias para apresentacdo de defesa ou de impugnagdo do auto de
infragao.

§ 1° Ao autuado é facultada vista ao processo a qualquer tempo, podendo requerer, a_suas
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expensas, copias das pegas que instruem o feito.

§ 2° Quando, apesar da lavratura do auto de infragcao, subsistir, ainda, para o autuado, obrigagéo a
cumprir, devera o mesmo ser notificado para cumprimento no prazo de até 30 (trinta) dias.

§ 3° O prazo previsto no paragrafo anterior podera ser prorrogado, em casos excepcionais, por no
maximo mais 90 (noventa) dias, a critério da autoridade do SIM, considerado o risco sanitario, caso
seja requerido pelo interessado, até 10 (dez) dias antes do término do prazo inicialmente concedido
e desde que devidamente fundamentado.

§ 4° O servidor autuante & responsavel pelas declaracdes e informagdes langadas no auto de
infracéo e no termo de notificagdo, sujeitando-se a san¢des disciplinares em caso de falsidade ou
omissao dolosa.

Art. 100. A ciéncia da lavratura de auto de infracdo, de decisdes prolatadas e/ ou de qualquer
comunicacéao a respeito de processo administrativo dar-se-a por uma das seguintes formas:

| — ciéncia direta ao inspecionado, autuado, mandatario, empregado ou preposto, provada com sua
assinatura ou, no caso de recusa, sua mengéao pela autoridade do SIM que efetuou o ato;

Il - carta registrada com aviso de recebimento;

lIl — edital publicado na imprensa oficial.

Paragrafo Unico. Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao interessado, e
frustrado o seu conhecimento por carta registrada, este devera ser cientificado por meio de edital,

publicado uma vez na imprensa oficial, considerando-se efetiva a ciéncia apés 5 (cinco) dias da
sua publicagao.

Art. 101 Para os fins desta Lei contar-se-ao os prazos excluindo-se o dia do comego e incluindo-se
o dia do vencimento.

§ 1° Os prazos somente comegam a correr do primeiro dia util apds a ciéncia do autuado.

§ 2° Considera-se prorrogado o prazo até o primeiro dia Util se o vencimento cair em feriado ou em
dia no util, devendo ser observado pelo autuado o horario de funcionamento do érgdo competente.

CAPITULO Il - DA DEFESA

Art. 102. O autuado tera o prazo de 15 (quinze) dias para apresentar defesa, contados da ciéncia
do auto de infragéo.

Paragrafo unico. Apresentada defesa, os autos do processo administrativo serédo remetidos ao
servidor autuante, o qual terd o prazo de 10 (dez) dias para se manifestar, seguindo os autos
conclusos para deciséo do superior imediato.

Art. 103. Apds analisar a defesa, a manifestagao do servidor autuante e os documentos que dos

autos constam, o superior imediato decidira fundamentadamente no prazo de 10 (dez) dias, do
recebimento do processo administrativo.
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§ 1° A decisao de primeira instancia sera fundamentada em relatério circunstanciado, a vista dos
elementos contidos nos autos, podendo confirmar ou ndo a existéncia da infragdo sanitaria.

§ 2° A decisao que nao confirmar a existéncia da infragéo implicara no arquivamento do respectivo
processo administrativo, devendo essa decisao obrigatoriamente ser publicada nos meios oficiais.

§ 3° A decisao que confirmar a existéncia da infragao fixara a penalidade aplicada ao autuado.

§ 4° As eventuais inexatidées materiais que se encontrem na decisao, ocasionadas por erros de
grafia ou de calculo, poderao ser corrigidas por parte da autoridade julgadora.

Art. 104. Decidida a aplicacao da penalidade, o autuado podera interpor recurso, em face da
decisado de primeira instancia, a mesma autoridade prolatora.

§ 1° O recurso previsto, devera ser interposto no prazo de 15 (quinze) dias, contados da ciéncia da
decisao de primeira instancia.

§ 2° O recurso tera efeito suspensivo relativamente ao pagamento da penalidade pecuniaria
eventualmente aplicada, ndo impedindo a imediata exigibilidade do cumprimento da obrigacao
subsistente.

Art. 105. Apés analisar o recurso interposto € os demais elementos constantes no respectivo
processo administrativo, a autoridade superior decidira fundamentadamente no prazo de 10 (dez)
dias.

§ 1° A decisdo de segunda instancia sera fundamentada em relatério circunstanciado, a vista dos
elementos contidos nos autos, podendo confirmar ou nao a existéncia da infragao.

§ 2° A decisado que nao confirmar a existéncia da infracéo implicara no arquivamento do respectivo
processo administrativo, devendo essa deciséo obrigatoriamente ser publicada nos meios oficiais.

§ 3° A decisdo de segunda instancia que confirmar a existéncia da infragcao fixara a penalidade
aplicada ao autuado.

§ 4° As eventuais inexatidées materiais que se encontrem na decisdo, ocasionadas por erros de
grafia ou de calculo, poderao ser corrigidas por parte da autoridade julgadora.

CAPITULO lil - DO CUMPRIMENTO DAS DECISOES

Art. 108 As decisdes nao passiveis de recurso seréo obrigatoriamente publicadas nos meios oficiais
para fins de publicidade e de eficacia, sendo cumpridas na forma abaixo:

| — penalidade de multa:

a) o infrator sera notificado para efetuar o pagamento no prazo de 30 (trinta) dias, contados da data
da notificagéao;

b) o ndo recolhimento da multa, dentro do prazo fixado na alinea anterior, implicara na sua inscrigao
na divida ativa do municipio, para fins de cobranga judicial, na forma da legislagéo pertinente.
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Il - penalidade de apreensao e inutilizagao:

a) os insumos, matérias primas, aditivos, coadjuvantes, recipientes, equipamentos, utensilios,
embalagens, substancias e produtos de interesse da saude serédo apreendidos e inutilizados em
todo o municipio, comunicando, quando necessario, ao érgao estadual pertinente.

[l — penalidade de suspensao de venda:
a) o dirigente de vigilancia sanitaria publicara portaria determinando a suspensdo da venda do
produto, comunicando, quando necessario, ao érgao estadual pertinente.

IV — penalidade de cancelamento da licenga sanitaria:

a) o Diretor do Servigo de Inspeg¢ao Municipal publicara portaria determinando o cancelamento da
licenga sanitaria e cancelamento da notificacdo de produto alimenticio, comunicando, quando
necessario, ao é6rgao estadual pertinente;

V — penalidade de cancelamento da notificagdo de produto alimenticio:
a) o Diretor do Servigo de Inspecdo Municipal publicara portaria determinando o cancelamento da
notificagao de produto alimenticio, comunicando, quando necessario, ao 6rgao estadual pertinente;

VI — outras penalidades previstas nesta Lei:
a) o Diretor do Servigco de Inspecado Municipal publicara portaria determinando o cumprimento da
penalidade, comunicando, quando necessario, ao 6rgao estadual pertinente.

TITULO XII - DAS DISPOSIGOES FINAIS

Art. 109 - O modelo oficial de certificado sanitario emitido pelo SIM, devera obedecer ao estipulado
no RIISPOA.

Art. 110 - Todos os documentos a serem usados pelo SIM em qualquer nivel, deverdao ser
padronizados pela Inspe¢ao Municipal.

Art. 111 - Todo o abate de animais para o consumo ou industrializacdo realizado em
estabelecimento ou local ndo registrado, nos Servigos de Inspecéo Federal, Estadual ou Municipal,
sera considerado clandestino, sujeitando-se 0s seus responsaveis a apreensao e condenagao das
carnes ou produtos, tanto as que estiverem em transito ou no comércio, ficando ainda submetido
as demais penas da Lei.

Art. 112 - A fiscalizagdo dos produtos de origem animal seré executada pelo servigo de vigilancia
sanitaria com o auxilio do Servigo de Inspegao Municipal.

Art. 113 — As taxas estdo fixadas no Cédigo Tributario Municipal e legislagdo complementar.

Art. 114 — O SIM proporcionara aos seus servidores treinamento e capacitacao em universidades,
centros de pesquisa e demais instituicdes publicas e privadas, com a finalidade de aprimoramento
técnico e profissional, inclusive por meio de acordos e convénios de intercambio técnico com érgéos
congéneres.

Art. 115 - Os casos omissos ou duvidas que surgirem na implantacdo e execugédo do presente
regulamento seréo resolvidos pelo Servico de Inspegéo Municipal.

Art. 116 - Todas as taxas e multas recebidas decorrentes do funcionamento do Servico de |
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Municipal, deverao ser creditadas no Fundo Municipal de Desenvolvimento Sustentavel e aplicadas
de acordo com o art. 11 da Lei Municipal n°: 1.545 de 10 de junho de 2009.

Art. 117 - As despesas decorrentes deste Decreto correrao por conta das dotagées orgamentarias
préprias.

Art. 118 — As normas nao previstas neste regulamento, que estabelecem Padrdes de Identidade e
Qualidade para as matérias primas, ingredientes, aditivos e coadjuvantes tecnolégicos de carnes e
produtos carneos, de pescados e derivados, de leite e derivados, de ovos e derivados, de produtos
das abelhas e derivados, assim como sobre o Registro de Produtos, do Transito e Certificagao de
Produtos de Origem Animal, das Infragées e San¢des Administrativas, aplica-se o que determinam
as normas complementares e demais legislagdes estaduais e federais vigentes.

Art. 118 - Revogadas as disposigcdes em contrario, este Decreto entrara em vigor na data de sua
publicacéo.

GABINETE DO PREFEITO, 05 DE SETEMBRO DE 2018.
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ANEXO | — MODELOS DE SELOS OFICIAIS S.I.M BARRA DO PIRAI/RJ
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ANEXOII
MODELO DE TERMO DE INTIMACAO

TERMO DE INTIMAGCAO

No(s) dia(s) ......ccceeeennnns do més de ... do ano de .......... , N0 municipio de
............................. l..., €U, .cccocovvvviiiiiiiiiiiieeeaennnn,, do Servigco de Inspeg¢do do ......................
presentes as testemunhas abaixo assinadas, constatei as seguintes necessidades de adequagao
no FBCHBIBNIE, - | ioeeinsssapismeninbms s R s e S

OO s i i s s i s SRR R38R A AR SRS SRS R4y oA e s e Vil B e
............................................................................................................. conforme o (s) Artigo(s)

............... BOMA). .....cciviiiinsasssammasansscnssnnansansss (101 O AOCIID), NO ......cocseeeeidein.s.;, COMO SRAIND 86
T Ty e S S ML PT AS RS M SN R IO . Y0 Pl MR S e A L R

Do que, para constar, lavrei o presente Termo de Intimagéo, em trés vias, dando cépia ao infrator,
que fica sujeito as penas da lei.

Em..... o [ RSN de ..........
Autuante Autuado
Testemunhas:
RG: RG:
CPF: CPF:
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO )
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
GABINETE DO PREFEITO

ANEXO Il - MODELO DE AUTO DE APREENSAO

AUTO DE APREENSAO

NO(8) - AIRIB): -..coiiiiaiiianes do: MO8 40 . iiiidiisdia do ano de ... , N0 municipio de
............................. Foii L. iniinmmsnnisnmnsennamiastinninnriy 0. OBII0SY - G6 SBBERG 0 <. . i
presentes as testemunhas abaixo assinadas, apreendi do estabelecimento ......................... ;

O I T o O S A A B RSV R A A o(s) produto(s)
........................................................................................................... numtoialde ..........oaici,

kg, com base nalLeino ...........  E— , @ noDecretono ...........

O(s) produto(s) fica(m) sob custédia do Servico de Inspecdo .......... , hdo podendo ser
comercializado(s), transferido(s) ou devolvido(s), até posterior deliberagao.

Do que, para constar, lavrei o presente Auto de Apreensao, em trés vias, dando cépia ao infrator,
que fica sujeito as penas da lei.

B . . TR H T [« - JN—

Autuante Autuado
Testemunhas:

RG: RG:

CPF: CPF:
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO )
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
GABINETE DO PREFEITO

ANEXO IV — MODELO DE AUTO DE INFRAGAO

AUTO DE INFRACAO

Nofs) - diRlE) .l s o MBS 80  .ussssssssiass do ano de .......... , N0 municipio de
............................. iy B cerierinnensenmansemmsmnisssasininesy Q0. -OSIVICO - e . INSPOCAD A0 ' vvassisivsnmsinmsniy
presentes as testemunhas abaixo assinadas, constatei a seguinte infragéo, pelo(a) ....................
........................................ do(s) Artigo(s) ............... do(@) ....................... (lei ou decreto), no
..................................... /......, como abaixo se descreve:

Do que, para constar, lavrei o presente Auto de Infragédo, em trés vias, dando cépia ao infrator, que
fica sujeito as penas da lei.

Em..... de oo de ..........

Autuante Autuado
Testemunhas:

RG: RG:

CPF: CPF:
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO )
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
GABINETE DO PREFEITO

ANEXO V - MODELO DE AUTO DE MULTA

AUTO DE MULTA

No(s) dia(s) ......cccceevnnnnn. do més de .............. do ano de ... , ho municipio de
............................. Livi TBU,. sodriisoninsnnsosessonsisinissasionsy | 0 SONICH. A8 INSPOCHD: QO . i iliviivininisnniong
confirmado a infragéo do(s) Artigo(s) ............. do(@) ......ccoeeeiinnnnn (leioudecreto)no ................ Lo
em que incorreu O estabelecimento ..., estabelecida no endereco
.......................................................................... , como se vé do Auto de Infragdo, lavradoem ..........
domésde .......... doanode ......... , €M anexo, que comprova a mencionada infragéo.

Assim, baseado no Decreton®........... ST , fago lavrar contra a mencionada infratora, o presente

Auto de Multa, em quatro vias, das quais se entrega uma para seu conhecimento, ficando a mesma
citada a recolher em guia de pagamento em anexo dentro de 72 horas, a partir do respectivo ciente
da interessada, a quantia de R$ ................... , referente a multa esta- belecida no dispositivo
regulamentar citado, para que nao seja cobrado judicialmente.

Assinatura

Cienteem ......... | ,AS e, horas.

Assinatura Autuado
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO '
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
GABINETE DO PREFEITO

ANEXO VI - MODELO DE TERMO DE ADVERTENCIA

TERMO DE ADVERTENCIA

O Chefe do Servigo de InSpegao de ............oeeeeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeee , usando das prerrogativas que
lhe confere o artigo ........, do Decreto no ... /..., ADVERTE a empresa
......................................................... , estabelecidaa ........................., no municipio de ..............

.......................... /......., em virtude da infracdo ao (s) artigo (s) ...-................ do (a) Decreto(lei) no
........ Ly 1ORONIGEL BN | ovuiiliiideiauicing . . QUBINID 1 isisslinsisismmmrniindisginnsnmarbitisss die inmentn il gmdnnnly

conforme Auto de Infragdo anexo.

Fica o (a) infrator(a) ciente de que a reincidéncia implicara nas penalidades previstas em lei.

Assinatura e Carimbo do Diretor de Inspecgao

Cienteem: ........ feetles, /...

Assinatura do responsavel pela empresa
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